
  

 

Sec 

 

 

Les raisins sont récoltés en fin de nuit pour préserver toute leur fraîcheur. Après une courte 

macération pelliculaire, les jus sont extraits par pressurage pneumatique. Les moûts sont 

clarifiés avant le départ de la fermentation qui dure une quinzaine de jour. Élevage à l’abri 

complet de l’air en cuve inox avant la mise en bouteilles, réalisée avec beaucoup de soins 

pour préserver les arômes du vin. À noter qu’aucun sulfite n’est ajouté sur les moûts avant 

la fin de la fermentation. 

 

Température de service  

10°C 

 

 

 

Types d’accords : apéritif, salades, crudités, viandes blanches et poissons, grillages, desserts. 

Exemples de plats : salade landaise, tomates farcies à la macédoine, gâteau à la fraise. 

 

Doux 

 

Millésime  

2020 

 

Les Vignerons de Buzet · Av. des côtes de Buzet - BP 17, 47160 Buzet-sur-Baïse 
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Petit Baron rosé nous a été inspiré par la gardienne de nos viticulteurs : une petite chouette, rare 

et protégée, dont ils prennent soin. Elle a soufflé l’idée que Nous, Les Vignerons de Buzet, 

reversions 1% du chiffre d’affaires généré par les ventes de Petit Baron au collectif 1% for the 

Planet, en soutien d’initiatives environnementales à travers le monde. Petit Baron rosé se 

caractérise par sa fraîcheur et sa vivacité.  

Cépages  

Merlot, Cabernet Franc,  

Cabernet Sauvignon 

 

 

Sols  

Boulbènes 

Argilo-calcaires 

 

 

Appellation   

Buzet 

 

VINIFICATION 

DÉGUSTATION 

SUGGESTIONS D’ACCORDS 

Léger 

 
Puissant 

 
Fruité 

 

Structuré 

 

Les Vignerons de Buzet, coopérative responsable et innovante, engagée dans la RSE depuis 2005. 

 

Janvier 2021  

 

Le vin symbole de notre engagement. 

Bouche :  

Attaque fraîche, dévoilant une 

agréable ampleur et un palais très 

fruité.  

 

Nez :  

De douces notes d’agrumes 

viennent sublimer une 

explosion florale. Intensité et 

fraîcheur ! 

Robe :  

Très pâle aux 

reflets rosés.  

 


