CUNA
PREYES

TINTO CRIANZA

Variedad: B0% Tempranillo, 15%
Gamacha, 5% Mazuelo.

Fermentacién: 10 dias en depdsitcs de
acero inoxdable, a una temperatura
migxima de 307,

Maceracidn: 14 dias con sus hollejos v
remontados periddicos.

Crianza: en barrica de roble americaro
y francés durante 12 meses.

Colar: mjo cereza de capa media con fina
ribete granate.

Aroma: fragarte, a frutcs rojos en sazdn
con fando de buen tostads, vainilla, coco,
y notas lcteas.

Paladar: redondo, buena estructura,
sabroso, a frutos secos con final a vainilla.
Momento Sptimo de consumao: entre
1y & afios. S8 puede guardar mds tiempo
siempre en lugar adecuado v fresco.

Maridaje: carmes, embutidos y quescs.

Temperatura recomendada de
consumo: 16-187%C,

RED CRIANZA WINE

Varietal: 30% Tempranido, 15% Gavnacha,
2% Mazuelo,

Fermentation: 10 days in stainless steel
vats, controlled temperature of no more
than 30°C

Maceration: 14 days in contact with skins
and daily pumping over.

Ageing: 12 months in Amencan and
French ask casks with racking twice.
Colour: ruby red with garnet hues and
medium depth of colour,

Aroma: hints of ripe fruit, toasted oak
wiood and wanilla

Palate: round, good structune, deficious,
nutty with a hint of vainilla at the end.
Ideal time for drinking: within 1 to 6
years. & could be kept longes in a suitable,
cool place.

Food paring: charuters, chesse and meat
Best to be consumed between: 16-187C,

375 ml, 500 ml, 750 ml, 1500 ml



